BAV

Schulungsnachweis

Hiermit wird bescheinigt, dass

Max Mustermann

an der \g
Onlineschulung nach § 4 der Lebensmittelhx% nung
X

im Rahmen der elektronischen BAV Onlines reich

teilgenommen hat (Dauer der Sch

Eigenschaften und Zusammensetzung von
Herstelldng, Verarbeitung und Verkauf von Lebensmitteln

Branchenspezifische Fachkenntnisse nach § i atz 1 bzw. Anlage 1 LMHV

Hygienische Anforderungen an
Grundlagen Lebensmittelrecht
Warenkontrolle, Haltbarkeitspgs Kennzeichnung

Betriebliche Eigenko&tr}olle u® Ruckverfolgbarkeit

Havarieplan und Kris a e

Hygienische Behandlun mitteln

Anforderungen an d Lagerung von Lebensmitteln

Vermeidung eing [QgeW Beeinflussung von Lebensmitteln beim Umgang mit
Lebensmittelabfa nielRbaren Nebenerzeugnissen und anderen Abfallen
Gefahren ittelherstellung

Grelag ogie

Reini . Desjg@ektion, Betriebs- und Personalhygiene

ach § 43 Abs. 4 Infektionsschutzgesetz:

JbMpagungswege und Symptome ausgewahlter Infektionserreger

tigkeit und Beschaftigungsverbote

lichten des Personals (Meldepflicht)

o Beispiele und Eigenschaften leicht verderblicher Lebensmittel

o Hande- und Personalhygiene

sstellungsdatum dieses Schulungsnachweises: 24.02.2026

Hinweis:
Mit meiner Unterschrift bestatige ich, dass ich an der gesamten BAV Onlineschulung persénlich
teilgenommen habe und die Fragen zu den Inhalten alleine und ohne fremde Hilfe beantwortet habe.

Datum Unterschrift Teilnehmer

BAV Akademie GmbH - Hanns-Martin-Schleyer-StraBe 25 - 77656 Offenburg - Telefon 0781 /969 47 - 0 - Fax 0781 /969 47 - 20
www.bav-onlineschulung.de-info@bav-onlineschulung.de- Geschaftsflhrer: Dipl.-Ing. Paul Andrei- Amtsgericht Freiburgi. Br.-HRB 714397





